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‘ 1? Les rouges : 75cl : Verre 12cl :
Anjou Villages Brissac AOP « Petra-Alba » 38.00€

Domaine de Bablut Vignobles Daviau a Brissac

Saumur Champigny Vieilles vignes « Prieuré d’Aunis” ». 24.50€ 5.00€
Nicolas Pasquier a Dampierre sur Loire

Macon-Ancestrale 26.50€ 5.50€
Cave de Lugny (Vin de Bourgogne)

Madiran « Tradition » 25.50€ 5.50€
Domaine Meste-Bertrand (Vin du Sud-Ouest)

i ‘ “? Les Blancs : 75cl : Verre 12cl :
Saumur Blanc « Prieuré d’Aunis” ». 24.50€ 5.00€

Nicolas Pasquier a Dampierre sur Loire

Savenniéeres AOC. 35.00€ 6.00€
Domaine du Moulin de Chauvigné

Quincy AOC. 35.00€
Domaine J.M Sorbes a Preuilly

Macon-Lugny Chardonnay « Saint-Pierre » 28.50€ 5.50€
Cave de Lugny (Vin de Bourgogne)

‘ “? Les Blanc Moelleux : 75cl : Verre 12cl :
Coteaux du Layon Vieilles vignes. 26.00€ 6.20€

Le clos des mailles- Francois Rullier a Brissac-Quincé

Coteaux de L’Aubance Unique 2018 36.50€
Domaine de Bablut Vignobles Daviau a BrissacEd

| ® Les Rosés : 75cl : Verre 12cl :

Rosé de Loire. 19.80€ 4.50€
Le clos des mailles- Francgois Rullier a Brissac-Quincé

Chinon AOC « Domaine de la Roche Honneur » 2020. 26.00€
Stéphane Mureau a Savigny en véron®

Rosé du Bearn VDF (Madiran) 23.00€ 5.00€
Domaine Meste-Bertrand (Vin du Sud-Ouest)
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e e e - 75cl :

Coupe 12cl :

Anjou fines bulles AOC Brut Méthode Traditionnelle. 28€ 6.20€
Cuvée Chauvigné (Moulin de Chauvigné) a Rochefort sur Loire
Champagne AOC 1*" Cru Brut « Grande Réserve ». 56€ 8.00€
Vignobles J.M Gobillard a Hautvillers
Sans Alcool : Eaux Minérales: |
Coca-Cola 33cl: 3.70€ Evian 11:  4.30€
Diabolo 12cl: 2.80€ San Pellegrino 11:  4.30€
Perrier 33cl: 3.50€
Jus de fruits 25cl : 3.50€
(Orange - Pommes - Ananas - Abricot - Tomate)

=
Boissons Chaudes : ﬁ Digestifs: =
Café . 1.90€ Limoncello : 4cl :
Décaféiné : 2.10€ Peppermint : 4cl :
Thé : 2.30€ Cointreau : 4cl :
Infusion : 2.30€ Cognac: 4cl :
Irish Coffee : 7.50€ Eau de vie de Poire 4cl :

*Pabus de Vaboool cot dangereuss pouz la oante.
*Pice nels el laxes comprioeo.
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Face aux reflets de la Maine, laissez-vous séduire par un lieu ou le plaisir de la table se méle
A la douceur d’un panorama d’exception.

Dans une atmosphere élégante et conviviale, notre équipe vous invite a vivre une véritable parenthése gourmande, en salle
comme sur notre terrasse panoramique, au fil des saisons et de vos envies.
Notre cuisine célébre le golt des bonnes choses, en associant créativité, authenticité et respect des produits.
Au gré du marché et des saisons, notre ardoise évolue régulierement pour vous faire découvrir de nouvelles saveurs et vous
Surprendre au fil de vos visites, toujours au rythme des produits du moment.

Pour accompagner votre repas, notre sélection de vins met a I'honneur la richesse du vignoble francais et le savoir-faire de
vignerons passionnés. Des découvertes aux belles appellations, chaque bouteille est une invitation au partage et a la dégustation.
Que ce soit pour un déjeuner ensoleillé, un diner ou simplement le plaisir de se retrouver autour d’une belle table, nous mettons
tout en ceuvre pour faire de votre venue un moment privilégié

Prenez place, laissez-vous inspirer et savourez 'instant.

Nous serons ravis de vous accueillir et de partager avec vous une expérience gourmande au cceur d’'un cadre unique.
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