Menu Groupe 29€00

(Sans boisson)

Menu a partir de 15 personnes du lundi au samedi midi et soir hors jours fériés

Avec boisson 35.00€: % de vin et café par personne.

Entrées : Salade Périgourdine (gésiers, magret de canard,
crodtons, noix)
Ou, Saumon Gravlax et sa creme aux herbes

Plats : Supréme de pintade sauce forestiere, pommes de terre
grenaille et marrons
Ou, Merlu sauce au Crémant de Loire et son crémeux de
patates douces

Assiette de fromages de la ferme du Bois Rouzé (+4€00)

Desserts : Crémet d’Angers et coulis de fruits
Ou, Tarte amandine aux pommes

Supplément aperitif 5.00€ : Soupe Angevine ou Verre de
Layon.

Alternative Végétarienne :
Entrée : (Euf mollet sur sa creme de courge

Plat : Galette de quinoa sauce forestiere et ses pommes de
terre grenailles aux marrons




